
Afternoon Tea

Set
英式下午茶
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松露蛋三明治
Truffle Egg Finger Sandwich

番紅花燉飯起士球
搭伊比利火腿
Saffron Risotto Cheese Balls
with Iberico ham

現煮研磨咖啡或茶
Freshly Brewed Coffee or Tea

司康
Scone

達克瓦茲
Dacquoise 

主廚精選甜點
Chef's Choice Desserts

孜然雞胸竹炭小漢堡
Bamboo Charcoal Mini Burger
with Cumin Chicken Breasts

燻鮭魚三明治
Smoked Salmon Finger Sandwich

水果塔
Fruit Tart 

起士蛋糕
Cheese Cake

薰衣草馬卡龍
Lavender Macaron

琥珀糖
Amber Sugar

牛軋餅
Nougat Biscuit

2 Scones 司康

3 Bites小食

1 Sweets 甜品

應季節調整部份食材
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所有價錢皆以新台幣計算並另加百分之十服務費
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進口啤酒(海尼根、可樂娜)  �����
Imported Beer(Heineken、Corona)
輸入ビール(ハイネケン、コロナ)

台灣啤酒(瓶裝)  �����
Taiwan Beer(Bottle)
台湾ビール(瓶）

台灣啤酒(罐裝)  �����
Taiwan Beer(Can)
台湾ビール(缶）

現榨果汁  �����
Fresh Juice
フレッシュジュース

茶 & 咖 啡

Tea and Coffee

Beer and Soft Driks
啤酒 & 不 含 酒 精 飲 飲 料

不含酒精性飲料(可樂、雪碧、蘇打汽水、通寧汽水)  �����
Soft Drinks(Sprite、Coke、Soda、Tonic)
ソフトドリンク(スプライト、コーラ=、ソーダ、トニックウォーター）

凍頂烏龍茶  �����
Dong Ding Oolong Tea
凍頂ウーロン茶

茉莉花茶  �����
Jasmine Tea
ジャスミン茶

東方美人茶  �����
Oriental Beauty Oolong Tea
とうほうびじんちゃ

薰衣草薄荷茶  �����
Lavender & Mint Tea
ラベンダーミントティー

洋甘菊花草茶  �����
Chamomile Herbs Tea
カモミールティー

唐寧伯爵茶  �����
Twinings Earl Grey Tea
アールグレイ

櫻花奶蓋  ������
Sakura Cream Black Tea
桜クリーム紅茶

玫瑰拿鐵  ������
Rose Latte
ローズラテ

伯爵卡布其諾  �����
Earl Grey Cappuccino
アールグレイカプチーノ

歐華摩卡咖啡  �����
Cafe Mocha
カフェモカ

焦糖瑪其朵咖啡  �����
Coffee Caramel Macchiato
キャラメルマキアート

拿鐵咖啡  �����
Cafe Latte
カフェラテ

巧克力  �����
Chocolate
チョコレミルク

義式泡沫咖啡  �����
Cappuccino
カプチーノ

義式濃縮咖啡  �����
Espresso
エスプレッソ

香醇咖啡  �����
Coffee
アメリカーノコーヒー
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所有價錢皆以新台幣計算並另加百分之十服務費



Oeillet Steak

Set
歐麗牛排餐

凱薩沙拉
Caesar Salad
シーザーサラダ

酥炸軟殼蟹
Deep Fried Soft Shell Crab
ソフトシェルクラブのフライ

香蒜法國長棍麵包
Crispy Garlic Bread
ペストバゲット

高溫燒烤美國濕式熟成45天
紐約客牛排4oz
Grilled U.S Wet Aged 45 Days
New York Stripe Steak 4oz
ニューヨークストライプステーキ 4oz

歐麗繽紛甜點盤
Special Oeillet Dessert Platter
デザート盛り合わせ

現煮研磨咖啡或茶
Freshly Brewed Coffee or Tea
コーヒーまたはお茶
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所有價錢皆以新台幣計算並另加百分之十服務費

菜單肉類食材產地皆來自美國或台灣

供應時間：

每周一∼五�����~�����
每周六日�����~�����



Fries
and

Sides
炸物

炸薯條佐松露美乃滋  �����
French Fries with Truffle Sauce       
フライドポテト

トリュフ風味マヨネーズ添え

炸薯條  �����
French Fries
フライドポテト

炸洋蔥圈  �����
Deep Fried Onion Ring
オニオンリング

吮指回味香料炸雞腿  �����
Herbs & Spices Fried Chicken
スパイシーフライドチキン

起士薯條佐義大利肉醬(牛肉)  �����
Cheese Fries with Bolognese Sauce(Beef)
チーズフライドポテト

ボロネーゼソース添え(ビーフ)
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所有價錢皆以新台幣計算並另加百分之十服務費

菜單肉類食材產地皆來自美國或台灣



Salad
and

Soup
沙拉 & 湯品

凱薩沙拉佐煙燻鮭魚及水波蛋  �����
Caesar Salad with Smoked Salmon and Poached Egg
スモークサーモンとポーチドエッグのシーザーサラダ

台灣在地農場沙拉襯煙燻鴨胸及醋漬小洋蔥  �����
Farm-to-table Salad with Smoked Duck Breast and Pickled Baby Onions
台湾の農場で採れた野菜サラダ-鴨胸肉の燻製と小玉ねぎのピクルス添え

季節食蔬溫沙拉襯油醋汁  �����
Seasonal Warm Vegetable Salad with Vinaigrette Dressing
季節野菜の温サラダヴィネグレットドレッシング添え

焗烤乳酪洋蔥湯  �����
Onion Soup
オニオンスープ

主廚精選湯品  �����
Chef’s Special Soup
シェフおすすめのスープ
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所有價錢皆以新台幣計算並另加百分之十服務費

菜單肉類食材產地皆來自美國或台灣



Burgers
漢堡

頂級牛排花生醬起士培根漢堡  �����
U.S Peanut Butter Cheese Steak Burger with Bacon
U.Sピーナッツバターチーズビーフバーガー

とベーコン(アメリカンビーフ)

特製酥炸軟殼蟹漢堡  �����
Deep Fried Soft Shell Crab Burger
すっぽん唐揚げの特製バーガー

BBQ手撕豬肉起士帕尼尼  �����
BBQ Pulled Pork Cheese Panini(Taiwan Pork)
BBQ プルドポークチーズパニーニ（台湾ポーク）

燻鮭魚佛卡夏三明治  �����
Smoked Salmon Focaccia Sandwich
スモークサーモンフォカッチャサンド

火腿起士三明治(鄉村麵包)  �����
Ham and Cheese Sandwich
(French Country Bread)
ハムとチーズのサンドイッチ

(フレンチカントリーブレッド)

松露嫩蛋可頌堡  �����
Black Truffle Scrambled Egg Croissant
黒トリュフスクランブルエッグクロワッサン

 漢堡及三明治餐點均附薯條乙份
������������������������������ �����������������������
ハンバーガーとサンドイッチにはフライドポテトが付いてきます
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所有價錢皆以新台幣計算並另加百分之十服務費

菜單肉類食材產地皆來自美國或台灣



 義大利麵及燉飯餐點均附每日例湯一份
­���
����	���������������������������������
パスタとリゾットには日替わりスープが付いてきます

松露野菇義大利麵  �����
Spaghetti with Wild Mushroom and Truffle
マッシュルームとトリュフのパスタ

義大利肉醬麵  �����
Spaghetti with Meat Sauce
ミートソースパスタ

奶油培根筆管麵  �����
Penne Pasta Carbonara
ペンネパスタカルボナーラ

爐烤美國紐約客牛排蒜辣義大利麵  �����
Spaghetti Aglio e olio with New York Strip Steak 
ローストNYストリップステーキのペペロンチーノ

海鮮番茄義大利筆管麵  �����
(鮑魚、台東無毒蝦、透抽、蛤蜊)
Seafood Tomato Penne Pasta(Abalone, Shrimp, 
Squid, clams)
シーフードトマトペンネパスタ(アワビ、

エビ、イカ、ハマグリ)

自製煙燻鮭魚羅勒青醬起士燉飯  �����
Basil Pesto Risotto with Homemade Smoked Salmon
自家製スモークサーモンのバジルペストリゾット

Pasta
and

Risotto
義大利麵 & 燉飯
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所有價錢皆以新台幣計算並另加百分之十服務費

菜單肉類食材產地皆來自美國或台灣



葡萄柚鳳梨慕斯
Grapefruit Pineapple Mousse

覆盆子香草蛋糕
Raspberry Vanilla Cake

香蕉堅果慕斯
Banana Nuts Mousse

法式草莓
French Strawberry Cake

黑森林蛋糕
Black Forest Cake

Mango Cake

Cakes
蛋糕
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所有價錢皆以新台幣計算並另加百分之十服務費


